
 
 

池袋の東口で 10年のブリティッシュパブ＆ライブの「Ale House」が西口に移転 

新生「Ale House」  2011年 5月 10日 新店舗オープン！ 

樽樽生生ビビーールル９９種種ををははじじめめととししたた 6600 種種ののビビーールル  ＆＆  樽樽出出ししモモルルトトををははじじめめととししたた 8800 種種ののウウィィススキキーー  

 

 

複雑な香りと深いコク、フルーティな味わいが特徴の“エールタイプ”のビール（注 ご参照） とスコッチモルトウ

ィスキーが充実した品揃えのブリティッシュスタイルのパブ「Ale House（エールハウス）」が池袋駅東口から西

口の地に移転し、２０１１年５月１０日にオープンします。 

 

「Ale House」は２００１年に東口にオープンし、英国をはじめとした世界のビールと手作りの料理、生演奏の音

楽ライブやスポーツ観戦をノーチャージのキャッシュ・オン・デリバリー方式で気軽に楽しめる店として多くのビ

ール好き、音楽好き、スポーツ好きの方からの支持を得て参りました。新店舗でもこれまでのスタイルは継承し

つつ、よりグレードアップし、よりおいしいビールを提供します。また従来同様、週２回は原則ノーチャージでブ

ルースやＪａｚｚ、Rockなどのライブも開催します。 

 

新店舗では約 6メートルのオーク材のカウンターをしつらえ、カウンタースペースが大幅に広がりました。これに

伴いビールサーバーも増設、9 機のビールサーバーで新鮮な樽生ビールが味わえます（ハーフで¥500-～）。さ

らにスモーキーフレーバーの真骨頂 スコットランドのラフロイグも樽出しで楽しめるほか、スコッチウィスキーの

もボトルの品揃えも 80種に広げました。 

 

【店舗概要】  

総席数： 55席（カウンター 11席、8人席×1、4人席×8、2人席×2） 

大型モニター： 70 インチをはじめ 4台の大型モニター設置。洋楽ビデオクリップや時にはサッカー中継も放映。 

音楽ライブ： 火曜・木曜の週２回および月１回の日曜日開催 

 20:30~ と 21:30からの 1日 2ステージ （1ステージ 45分程度） 

店舗舗所在地： 東京都豊島区西池袋 1-16-8山口ビル B1F  

（ビックカメラ西口駅前店 隣 デイリーヤマザキのビル地 1階） 

交通アクセス： 池袋駅西口 8番出口から徒歩 1分 

電話番号： TEL：03-3980-4845 

営業時間： 月～金 18:00～26:00 土 17:00～26:00 

           日曜・祝日 17：00～23：30 

定休日： 年中無休 

ホームページ： http://alehouse.web.infoseek.co.jp/ 

 

 

本件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします。 

 Alehouse 鈴木博行 

〒171-0021 東京都豊島区西池袋 1-16-8 山口ビル B1 alehouse_hp@infoseek.jp 

 

 

池袋駅西口 8番出口から徒歩 1分程度 

 

http://alehouse.web.infoseek.co.jp/
mailto:alehouse_hp@infoseek.jp


 

  主主ななメメニニュューー  

アルコール・メニューはビール 60種、スコッチウィスキー80種をはじめ約 160種 

ビールサーバーで注がれる樽生ビールは下記の 9種 

1) ギネス   ハーフ ¥500-、パイント ¥900- 

2) ヒュールガーデンホワイト ¥800- 

3) よなよなリアルエール（軽井沢の地ビール） ハーフ ¥600-、パイント ¥950- 

4) フラーズ・ロンドンプライド ハーフ ¥600-、パイント ¥1,000- 

（英国で高い評価を持つ香り豊かなビターエール） 

5) エーデルピルス  グラス ¥500-、パイント ¥800- 

6) 岩手蔵ビール   ¥850- 

7) TOSHI'S IPA   ¥900- 

（エールビール醸造のパイオニア、石井敏之氏プロデュースの希少なビール） 

8) バスペールエール  ハーフ ¥500-、パイント ¥900- 

9) 月替わりの地ビール   

 

スモーキーフレーバーの稀少な樽出しウィスキーは下記 

 BLACKADDER SMOKING ISLAY（通称 ラフロイグ） スコットランドのモルトウィスキー 

                                ハーフ ¥900-  レギュラー ¥1,800- 

フード・メニューは 

ビールに漬けた自家製の「ビールピクルス」(¥500)、スコットランドの郷土料理を自家製にアレンジし、マッシュポテト

とバゲットがセットにした「ハギス」（ハーフで¥600、レギュラーで¥1,000‐）、自家製タルタルソースが絶品の「フィッシ

ュ＆チップス」（ハーフで¥600、レギュラーで¥1,000‐）、豚肉と香味野菜をたっぷりと使ったドライカレー風 付け合わ

せにビールピクルスの「オリジナルカレー」（ハーフで¥600、レギュラーで¥1,000‐）など。 

 

＊注）エールビールとは･･･ 

高い温度により短時間で発酵させる“上面発酵”で造られるビール。ホップやモルトの味わいが残りやすく、下面発

酵のラガービールにはない、個性的なうまさが特徴。フルーティな華やかなアロマ、複雑な香りが深いコクの中に潜

み、ゆっくり味わえる、スローに楽しめるビールです。 

 

「Ale House」では各種イベントも開催していきます！ 

近々のイベントでは・・・ 

2011年 6月末開催予定 「モルト樽のオーナーになって行く、秩父蒸留所見学ツアー」 

15,000円の出資で 2015年に熟成する秩父蒸留所のモルト樽のオーナーになれます！ 

熟成後は自分だけのシングルカスクウィスキーとしてボトリングされた 3本が手に入ります。 

また通常は入場不可能な秩父蒸留所に行き、試飲、樽へのサインが可能です。  


